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Thomas Debouzy, chef a (a Briqueterie, avec les directeurs Karine Anciaux et Julien Agnellet, se sont associés a ce Tour de France @notouristique avec Pascal Launois, vice-président a UAgglo, le champagne Jean-Yues Pérard. Edovard LANTENOIS

LA CHAMPAGNE SUR LA
ROUTE DES VINS DE FRANCE

VNAY L’association Vin-Tourisme lance en Champagne son Tour de France cenotouristique.
Vignerons, chefs, offices de tourisme sont invités a s’inscrire sur une carte numérique.

A SAVOIR

« L'association Vin-Tourisme a été
créée il y a deux ans pour promouvoir
I'enotourisme.

« Elle est présidée par Jacques
Chibois, chef étoilé a la Bastide Saint-
Antoine, Relais & Chateaux a Grasse,
dans les Alpes-Maritimes.

o Elle compte 25 adhérents en
domaines viticoles. Cotisation :

500 euros a I'année.

Tour de France cenotouristique
initié par Jacques Chibois, chef
étoilé a la Bastide Saint-Antoine de
Grasse, président et administrateur

elier toutes les routes des vins
R de France: tel est I'objectif du

de lassociation Vin-Tourisme qui
plus est. Concrétement, il s'agit de
lancer une carte numérique sur la-
quelle sont référencés les domaines
viticoles, talents gastronomiques,
Relais & Chateaux, offices de tou-
rismes, etc. « C'est une alliance entre
dégustation, gastronomie et hospitali-
té», résume Marie Dougy, chargée
de développement a lassociation
Vin-Tourisme. Sur ce site Internet,
les amateurs de bons vins et de
bonne chére pourront préparer leur
itinéraire.

Démarré en octobre dernier en Pro-
vence-Alpes-Cote d’Azur, ce Tour de
France cenotouristique s'est arrété
vendredi en Champagne, a I'hostel-
lerie de La Briqueterie a Vinay plus
exactement. « Nous avons choisi d’en
faire partie pour participer a la mise

en avant de notre patrimoine, de
notre gastronomie, de notre culture,
confie la Champenoise d'origine,
Karine Anciaux qui dirige ce presti-
gieux établissement avec son mari,
Julien Agnellet. Nous ne travaillons
qu'avec les produits du terroir, les pro-
ducteurs locaux que nous mettons en
avant sur notre carte. Nous aimons
faire partager a notre clientéle, fran-
caise et étrangére, de petites maisons
qui ont un savoir-faire. »

Pour l'instant, sur les 85 inscrits,
seuls le champagne Gérin a Epernay
et le champagne Jean-Yves Perard a
Cernay-lés-Reims ont d'ores et déja
souscrit a ce Tour de France ceno-
touristique (lire ci-contre). Et pour
promouvoir le territoire, I'Agglo
d’Epernay y annonce tout le pro-
gramme de la Champagne en féte

qui se déroulera les 29, 30 juin et
1+ juillet, « le symbole de I'cenotou-
risme » selon la chargée de dévelop-
pement a Vin-Tourisme. Ce n’est pas
tout. Cette association propose aussi
des dégustations «Wine Tasting
Voucher» destinées a des entre-

prises et administrations (20 per-
sonnes maximum). « Un chef vient
dans un domaine viticole pour mettre
en valeur une cuvée et faire I'accord
mets et vin, précise Marie Dougy.
C'est apprécié par les clients d’avoir le
chef en exclusivité ! ». ® STEPHANIE GRUSS

CE QUEN PENSENT CES VIGNERONS

Le champagne Gérin, qui vient d'ouvrir un écrin au 9, rue Gallice & Epernay, a
choisi de faire partie de ce Tour de France cenotouristique. « Nous nous sommes
inscrits via le domaine de la Madrague en Provence. Le propriétaire, Jean-Marie
Zodo, posséde également le champagne comtesse Gérin et 5 hectares de vignes
a Brouillet, explique Muriel Vadin, assistante de direction et commerciale pour la
marque de champa(];ne. Nous attendons surtout d'avoir un partenariat avec des

chefs étoilés. » Pour

e champagne Jean-Yves Pérard installe a Cernay-lés-Reims,

il sagit d'avoir « de la visibilité ». « C'est dans I'ADN du champagne de vouloir
travailler avec des chefs, déclare Jean-Yves Pérard, vigneron. Cela nous permet de

mettre en valeur nos cuvées. Et puis, nous espérons

veau gastronomique et touristique. »

aire vivie la région au ni-
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